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¯»ËÃÈÉ¾Ë»Ïi�76
ªроведение испытаний и контрол× 
каÒества муки в соответствии с 
мировыми стандартами

ГОСТ ì ��30-�-�0�3 
Стандарт ICC ì ����� 
§етод AACC ì ��-�� 
Стандарт ISO ì ��30-�

¨É½ÉÀ ÊËÉ¾Ë»ÇÇÈÉÀ É¼ÀÌÊÀÒÀÈÃÀ



ªроведение 
испытаний и контрол× 
каÒества муки на 
новом уровне

¯аринограÏ-7S

¨адёÁное и воспроизводимое 
определение теÐнологиÒескиÐ 
свойств и каÒества муки - Øто 
основа мукомол×ной и Ðле¼о-
пекарной промыÓленности для 
о¼еспеÒения ста¼ил×ного 
оптимал×ного каÒества муки при 
производстве разлиÒныÐ 
Ðле¼опекарныÐ и макаронныÐ 
изделий�

¯аринограÏ %raEenGer за 
нескол×ко десятилетий отлиÒно 
зарекомендовал се¼я для 
выполнения данной задаÒи� 
ªростота ØксплуатаÑии, 
надёÁност×, о¼ъективност× и 
воспроизводимост× резул×татов 
сделали Øтот при¼ор самым 
испол×зуемым при¼ором для 
определения Ðарактеристик 
пÓениÒной и рÁаной муки�

ªËÀÃÇÎÔÀÌÍ½»
• �олее компактная и

малога¼аритная Ïорма
корпуса

• �3OXg 	 3Oa\� � �клÙÒи и
ра¼отай� сразу готов к ра¼оте

• §одул×ный дизайн с
дополнител×но
прио¼ретаемым
опÑионал×ным таÒскрином

• ¨овое программное
о¼еспеÒение 0eta%riGge в
каÒестве пол×зовател×ского
интерÏейса

• §ул×ти-доступ�
ОтслеÁивание проведения
измерений с нескол×киÐ
устройств

СÐематиÒеская диаграмма

ªËÃÈÑÃÊ ÃÂÇÀËÀÈÃÄ
ªри¼ор состоит из привода, 
оснащённого непрерывной 
системой контроля скорости, и 
присоединённой тестосме-
сил×ной приставки, которая 
поддерÁивает равномернуÙ 
нео¼ÐодимуÙ температуру�
О¼разеÑ, смес× муки и воды, 
подвергается определённому 
меÐаниÒескому воздействиÙ 
вращаÙщиÐся лопастей�
� зависимости от своей 
вязкости о¼разеÑ оказывает 
сопротивление лопастям 
миксера� Сопротивление 
измеряется при помощи 
высокотоÒныÐ ØлектронныÐ 
измерител×ныÐ датÒиков как 
крутящий момент� 
ªрограммное о¼еспеÒение 
0eta%riGge наглядно 
ото¼раÁает измерения и 
позволяет отслеÁиват× и 
анализироват× данные 
измерений� ¯аринограмма 
демонстрирует каÒественные 
Ðарактеристики 
анализируемой муки�

¯»ËÃÈÉ¾Ë»ÇÇ»�
�É¿ÉÊÉ¾ÆÉÍÃÍÀÆ×È»Ú 
ÌÊÉÌÉ¼ÈÉÌÍ×�
²ем ¼ол×Óе водопоглощение 
при определённой консистенÑии 
теста, тем ¼ол×Óе выÐод теста�
• �олее высокая Ñена муки

¼лагодаря оптимал×ному
водопоглощениÙ

• ¸кономия времени и
высокопродуктивное
производство за сÒёт
ста¼ил×ного водопоглощения

�ËÀÇÚ É¼Ë»ÂÉ½»ÈÃÚ ÍÀÌÍ»�
Оптимал×ная 
продолÁител×ност× замеса 
теста для оптимал×ныÐ реÑептур
• ¸ÏÏективные настройки

смеÓивания
• ªостоянное каÒество продукта
®ÌÍÉÄÒÃ½ÉÌÍ× ÍÀÌÍ»� 
²ем ста¼ил×нее тесто, тем оно 
устойÒивее в ¼роÁении, и тем 
¼олее сил×ного замеса тре¼ует 
тесто�
• Определение самого выгодного

применения на основе знаний о
каÒестве клейковины в тесте�

¬ÍÀÊÀÈ× Ë»ÂÁÃÁÀÈÃÚ�
²ем выÓе степен× разÁиÁения, 
тем короÒе время расстойки теста 
и ниÁе выдерÁиваемое 
меÐаниÒеское воздействие

¯аринограмма, представленная в 0eta%riGge

±ел×нозерновая мука

£È¿Ã½Ã¿Î»Æ×ÈÉÀ ÊÉÌÍËÉÀÈÃÀ ÃÂÇÀËÀÈÃÄ

«Áаная мука

ªомимо проведения 
стандартныÐ испытаний, 
программное о¼еспеÒение 
предлагает многоÒисленные 
возмоÁности индивидуал×ного 
построения Øкспериментов�
• ®мен×Óение продолÁи-

тел×ноFти испытания и�или
увелиÒение интенсивности
замеса за сÒёт переменного
Òисла о¼оротов (0 - �00 Pin-�)

• �ариативная интенсивност×
замеса и ввод Øнергии в тесто
для испол×зования в
исследованияÐ и разра¼откаÐ

• Дополнител×ное программное
о¼еспеÒение для программиро-
вания комплексныÐ проÏилей по
Òислу о¼оротов, например,
предварител×ного смеÓивания
при низком Òисле о¼оротов,
смеÓивание при повыÓенном
Òисле о¼оротов или определение
продолÁител×ности расстойки
при длител×ном приготовлении
теста

¥»ÒÀÌÍ½ÀÈÈÖÄ ÊÉÅ»Â»ÍÀÆ× 
¯»ËÃÈÉ¾Ë»Ï»i�
²ем выÓе F4=, тем сил×нее мука�

• �нализ диаграмм с
нетипиÒными  проÏилями
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©ÍÅËÉÄÍÀ ¿ÆÚ ÌÀ¼Ú 
ÊËÉ¾Ë»ÇÇÈÉÀ É¼ÀÌÊÀÒÀÈÃÀ
%UDEHQGHU 0HWD%ULGJH

ªËÀÃÇÎÔÀÌÍ½»
• Готовност× к ра¼оте ¼ез

установки программного 
о¼еспеÒения 

• ®до¼ное в испол×зовании
управление с помощ×Ù таÒ-
скрина

• ОтслеÁивание проведения
измерений независимо от
местонаÐоÁдения и
платÏормы

• �даптивный ве¼-дизайн�
автоматиÒеская настройка
изо¼раÁения для каÁдого
разреÓения

• Доступ с помощ×Ù простого
логина пол×зователя

• Сенсорная поддерÁка для
планÓетов и смартÏонов

• Одновременное отслеÁивание
проведения измерений с
лÙ¼ого колиÒества устройств
и мест

• ¢ащита данныÐ и измерений
от доступа неавторизованныÐ
пол×зователей

• Онлайн-о¼новление
программного о¼еспеÒения

¨овое программное о¼еспеÒение 
отлиÒается простым интуитивным 
управлением� ªосле вÐода в уÒётнуÙ 
запис× пол×зовател× попадает на главный 
Øкран, где содерÁится инÏормаÑия о 
при¼ораÐ и представлены для вы¼ора его 
ÏункÑионал×ные возмоÁности�

¯ÎÈÅÑÃÃ ÃÂÇÀËÀÈÃÚ� 
É¼Ë»¼ÉÍÅÃ ¿»ÈÈÖÐ Ã 
ÎÊË»½ÆÀÈÃÚ
�ы пол×зуетес× 
преимуществами новыÐ 
усоверÓенствованныÐ ÏункÑий�

• ®правление доступами с
реÁимом администратора для
координаÑии прав доступа

• ±ентрал×ное управление испытаниями

• ¥онтрол× измерений в реÁиме
реал×ного времени с ото¼раÁением
времени оконÒания

• ГраÏиÒеское изо¼раÁение, пеÒат× и
Øкспорт резул×татов измерений

• £нтерактивная проверка
правил×ности вводныÐ данныÐ
и измерений

• §одул× автоматиÒеского
соÐранения данныÐ

• £нтеграÑия нормативной кривой

• ¯ункÑии изменения масÓта¼а
изо¼раÁения (=ooP), контроля и
внесения комментариев к диаграмме

%UDEHQGHU 0HWD%ULGJH

®правление ¯аринограÏом-7S с планÓета или смартÏона с 0eta%riGge� Следите за 
испытаниями в �аÓей ла¼оратории, из домаÓнего оÏиса или наÐодяс× в пути�

¥ликом мыÓи или одним прикосновением пол×зовател× моÁет вы¼рат× одно из 
отлиÒаÙщиÐся друг от друга по Ñвету окон�
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¯»ËÃÈÉ¾Ë»Ï�76
§»ÅÌ� ÅËÎÍÚÔÃÄ 
ÇÉÇÀÈÍ �0 1P

²ÃÌÆÉ É¼ÉËÉÍÉ½ 0 - �00 ÇÃÈ�-�

ªÉ¿ÅÆÙÒÀÈÃÀ Å ÌÀÍÃ
� x �30 �� �0��0 ГÑ � 1 � 3E� �,� A 
� x ��� �� �0��0 ГÑ � 3E� �0,� A

«азъёмы
� x Ethernet-порт� :-/an � x +'0I-порт
� x 8S%-порта

�»¼»ËÃÍÖ 
(³ x � x Г) 

��0 x ��3 x �00 мм (¼ез таÒ-скрина) 
��0 x ��3 x �00 мм (с таÒ-скрином)

�ÀÌ (¼ез миксера) около �0 кг нетто
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Made 
in Germany
since 1923

ТрёÐÏазная система %raEenGer
моделирует Ðле¼опекарный 
производственный проÑесс в 
ла¼ораторныÐ условияÐ - в 
комплексе и с ориентаÑией на 
практику
• ¯аза � r ¯аринограÏ

определяет водопоглоти-
тел×нуÙ спосо¼ност× муки и
каÒественные Ðарактеристики
теста при замесе

• ¯аза � r ¸кстенсограÏ опреде-
ляет свойства ØластиÒности
теста и его Ðле¼опекарные
свойства в проÑессе выпекания

• ¯аза 3 r �милограÏ измеряет
свойства клейстеризаÑии
краÐмала и активност×
Ïерментов муки

�аÓи преимущества при 
испол×зовании трёÐÏазной 
системы %raEenGer�

• Ориентированные на
практику методы для
определения каÒественныÐ
Ðарактеристик �аÓей муки

• Соответствие меÁдународным 
стандартам

• ОптимизаÑия расÐодов при
закупке сыр×я и на
производстве

• ¥онтрол× каÒества продуктов

²»ÌÍ× ÍËÛÐÏ»ÂÈÉÄ ÌÃÌÍÀÇÖ¥ÉÈÍËÉÆ×ÈÖÀ Â»ÇÀËÖ 
Ì ØÍ»ÆÉÈÈÖÇÃ 

£ÌÊÉÆ×ÂÉ½»ÈÃÀ
�ы подготавливаете о¼разеÑ в
соответствии с предписаниями, 
проводите тест и сравниваете 
показатели со знаÒениями 
Øталонной кривой ведущего 
устройства�  сли �аÓи знаÒения 
наÐодятся в допустимыÐ пределаÐ, 
то �ы моÁете полагат×ся, как на 
резул×таты �аÓиÐ измерений, так 
и на �аÓу программу�  сли �аÓи 
знаÒения, несмотря на 
многократные проверки, наÐодятся 
за рамками допустимыÐ знаÒений, 
то мы вместе найдём и устраним 
приÒину� 

É¼Ë»ÂÑ»ÇÃ 
¢ащитите �аÓе предприятие от 
рекламаÑий, лиÓнего ¼рака и 
потери репутаÑии� �лагодаря 
регулярным контрол×ным замерам 
с Øталонными о¼разÑами 
%raEenGer для ¯аринограÏа 
надёÁност× резул×татов �аÓиÐ 
измерений гарантирована� 
¥ом¼инаÑия наÓей спеÑиал×но 
подготовленной кали¼ровоÒной 
муки и Øталонной кривой предо-
ставляет �ам прямое сравнение 
резул×татов �аÓиÐ измерений с 
тре¼уемыми показателями�
�ÉËÚÒ»Ú ÆÃÈÃÚ ¿ÆÚ 
Â»Å»ÂÉ½ Ã ÅÉÈÌÎÆ×Í»ÑÃÄ�
Тел�� �7 843 233 46 66
serYiFe#EraEenGer�ru

¥»ÆÃ¼ËÉ½ÉÒÈÖÄ È»¼ÉË ­ËÛÐÏ»ÂÈ»Ú ÌÃÌÍÀÇ»

¸кстенсограмма �милограмма¯аринограмма

222 ��Ë»¼ÀÈ¿ÀË�
г� ¥азан×, ул� ºгодинская, ��, «оссия, ��003�
7eл�� �� ��3 �33 �� ��
ooo�EraEenGer#EraEenGer�rX
ZZZ�EraEenGer�FoP

ªредставител×ства %raEenGeri

по всему миру�
f �0�� %raEenGeri *PE+ 	 Co� .*

�се товарные знаки 
зарегистрированы� Оставляем за 
со¼ой право изменения дизайна и 
теÐнологии ¼ез уведомления�
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Смесительное устройство 
для Farinograph-TS: миксер 
с сигма-лопастями S 300

• Для стандартного теста на
Farinograph (300 г муки) в
соответствии с ГОСТ, ICC,AACC,
ISO

• Для замеса теста и исследова-
ний при помощи Extensograph

• Съёмные лопасти




