
  

роведение испытаний и контрол  
ка ества муки в соответствии с 
мировыми стандартами

ГОСТ  30- - 0 3 
Стандарт ICC   

етод AACC  -  
Стандарт ISO  30-

 

 



роведение 
испытаний и контрол  
ка ества муки на 
новом уровне

ариногра - S

адё ное и воспроизводимое 
определение те нологи ески  
свойств и ка ества муки - то 
основа мукомол ной и ле о-
пекарной промы ленности для 
о еспе ения ста ил ного 
оптимал ного ка ества муки при 
производстве разли ны  
ле опекарны  и макаронны  

изделий

ариногра  ra en er за 
нескол ко десятилетий отли но 
зарекомендовал се я для 
выполнения данной зада и  

ростота ксплуата ии, 
надё ност , о ъективност  и 
воспроизводимост  резул татов 
сделали тот при ор самым 
испол зуемым при ором для 
определения арактеристик 
п ени ной и р аной муки

• олее компактная и
малога аритная орма
корпуса

• g  a   кл и и
ра отай  сразу готов к ра оте

• одул ный дизайн с
дополнител но
прио ретаемым
оп ионал ным та скрином

• овое программное
о еспе ение eta ri ge в
ка естве пол зовател ского
интер ейса

• ул ти-доступ
Отсле ивание проведения
измерений с нескол ки
устройств

С емати еская диаграмма

 
ри ор состоит из привода, 

оснащённого непрерывной 
системой контроля скорости, и 
присоединённой тестосме-
сил ной приставки, которая 
поддер ивает равномерну  
нео одиму  температуру
О разе , смес  муки и воды, 
подвергается определённому 
ме ани ескому воздействи  
враща щи ся лопастей

 зависимости от своей 
вязкости о разе  оказывает 
сопротивление лопастям 
миксера  Сопротивление 
измеряется при помощи 
высокото ны  лектронны  
измерител ны  дат иков как 
крутящий момент  

рограммное о еспе ение 
eta ri ge наглядно 

ото ра ает измерения и 
позволяет отсле иват  и 
анализироват  данные 
измерений  аринограмма 
демонстрирует ка ественные 
арактеристики 

анализируемой муки

 

ем ол е водопоглощение 
при определённой консистен ии 
теста, тем ол е вы од теста
• олее высокая ена муки

лагодаря оптимал ному
водопоглощени

• кономия времени и
высокопродуктивное
производство за с ёт
ста ил ного водопоглощения

  
Оптимал ная 
продол ител ност  замеса 
теста для оптимал ны  ре ептур
• ективные настройки

сме ивания
• остоянное ка ество продукта

  
ем ста ил нее тесто, тем оно 

устой ивее в ро ении, и тем 
олее сил ного замеса тре ует 

тесто
• Определение самого выгодного

применения на основе знаний о
ка естве клейковины в тесте

 
ем вы е степен  раз и ения, 

тем коро е время расстойки теста 
и ни е выдер иваемое 
ме ани еское воздействие

аринограмма, представленная в eta ri ge

ел нозерновая мука

  

аная мука

омимо проведения 
стандартны  испытаний, 
программное о еспе ение 
предлагает много исленные 
возмо ности индивидуал ного 
построения кспериментов
• мен ение продол и-

тел но ти испытания и или
увели ение интенсивности
замеса за с ёт переменного
исла о оротов (0 - 00 in- )

• ариативная интенсивност
замеса и ввод нергии в тесто
для испол зования в
исследования  и разра отка

• Дополнител ное программное
о еспе ение для программиро-
вания комплексны про илей по
ислу о оротов, например,

предварител ного сме ивания
при низком исле о оротов,
сме ивание при повы енном
исле о оротов или определение

продол ител ности расстойки
при длител ном приготовлении
теста

  

ем вы е F , тем сил нее мука

• нализ диаграмм с
нетипи ными  про илями



  

   
 

 

• Готовност  к ра оте ез
установки программного 
о еспе ения 

• до ное в испол зовании
управление с помощ  та -
скрина

• Отсле ивание проведения
измерений независимо от
местона о дения и
плат ормы

• даптивный ве -дизайн
автомати еская настройка
изо ра ения для ка дого
разре ения

• Доступ с помощ  простого
логина пол зователя

• Сенсорная поддер ка для
план етов и смарт онов

• Одновременное отсле ивание
проведения измерений с
л ого коли ества устройств
и мест

• ащита данны  и измерений
от доступа неавторизованны
пол зователей

• Онлайн-о новление
программного о еспе ения

овое программное о еспе ение 
отли ается простым интуитивным 
управлением  осле в ода в у ётну  
запис  пол зовател  попадает на главный 
кран, где содер ится ин орма ия о 

при ора  и представлены для вы ора его 
унк ионал ные возмо ности

  
   

ы пол зуетес  
преимуществами новы  
усовер енствованны  унк ий

• правление доступами с
ре имом администратора для
координа ии прав доступа

• ентрал ное управление испытаниями

• онтрол  измерений в ре име
реал ного времени с ото ра ением
времени окон ания

• Гра и еское изо ра ение, пе ат  и
кспорт резул татов измерений

• нтерактивная проверка
правил ности вводны  данны
и измерений

• одул  автомати еского
со ранения данны

• нтегра ия нормативной кривой

• унк ии изменения мас та а
изо ра ения ( oo ), контроля и
внесения комментариев к диаграмме

 

правление ариногра ом- S с план ета или смарт она с eta ri ge  Следите за 
испытаниями в а ей ла оратории, из дома него о иса или на одяс  в пути

ликом мы и или одним прикосновением пол зовател  мо ет вы рат  одно из 
отли а щи ся друг от друга по вету окон



ариногра - S

  0 

 0 - 00 -

  
 x 30  0 0 Г     E  ,  A 
 x   0 0 Г   E  0,  A

азъёмы
 x Ethernet-порт  - an  x I-порт
 x S -порта

 
(  x  x Г) 

0 x 3 x 00 мм ( ез та -скрина) 
0 x 3 x 00 мм (с та -скрином)

 ( ез миксера) около 0 кг нетто
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in Germany
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Трё азная система ra en er
моделирует ле опекарный 
производственный про есс в 
ла ораторны  условия  - в 
комплексе и с ориента ией на 
практику
• аза ариногра

определяет водопоглоти-
тел ну  спосо ност  муки и
ка ественные арактеристики
теста при замесе

• аза   кстенсогра опреде-
ляет свойства ласти ности
теста и его ле опекарные
свойства в про ессе выпекания

• аза 3  милогра измеряет
свойства клейстериза ии
кра мала и активност

ерментов муки

а и преимущества при 
испол зовании трё азной 
системы ra en er

• Ориентированные на
практику методы для
определения ка ественны
арактеристик а ей муки

• Соответствие ме дународным 
стандартам

• Оптимиза ия рас одов при
закупке сыр я и на
производстве

• онтрол  ка ества продуктов

    
  ы подготавливаете о разе  в

соответствии с предписаниями, 
проводите тест и сравниваете 
показатели со зна ениями 
талонной кривой ведущего 

устройства  сли а и зна ения 
на одятся в допустимы  предела , 
то ы мо ете полагат ся, как на 
резул таты а и  измерений, так 
и на а у программу  сли а и 
зна ения, несмотря на 
многократные проверки, на одятся 
за рамками допустимы  зна ений, 
то мы вместе найдём и устраним 
при ину  

 
ащитите а е предприятие от 

реклама ий, ли него рака и 
потери репута ии  лагодаря 
регулярным контрол ным замерам 
с талонными о раз ами 

ra en er для ариногра а 
надё ност  резул татов а и  
измерений гарантирована  

ом ина ия на ей спе иал но 
подготовленной кали рово ной 
муки и талонной кривой предо-
ставляет ам прямое сравнение 
резул татов а и  измерений с 
тре уемыми показателями

   
  

Тел  7 843 233 46 66
ser i e ra en er ru

  

кстенсограмма милограммааринограмма

 
г  азан , ул  годинская, , оссия, 003
eл   3 33 

ooo ra en er ra en er r
ra en er o

редставител ства ra en er
по всему миру

 0  ra en er    Co  

се товарные знаки 
зарегистрированы  Оставляем за 
со ой право изменения дизайна и 
те нологии ез уведомления
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Смесительное устройство 
для Farinograph-TS: миксер 
с сигма-лопастями S 300

• Для стандартного теста на
Farinograph (300 г муки) в
соответствии с ГОСТ, ICC,AACC,
ISO

• Для замеса теста и исследова-
ний при помощи Extensograph

• Съёмные лопасти




